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PROCEDE ET FOUR DE CUISSON A LA VAPEUR AYANT UNE 
ALIMENTATION EN EAU PERFECTIONNEE 



L'invention concerne de maniere g6n6rale le domaine de la 
cuisson a la vapeur. Plus particulterement, I'invention concerne un procede et 
un four de cuisson £ la vapeur, ainsi qu'un g6n6rateur de vapeur, dans lesquels 
est effectuSe une detection d'£puisement d'eau de fapon & commander une 
alimentation en eau. 

Dans un four de cuisson d la vapeur, la regulation de 
ralimentation en eau du g6n£rateur de vapeur integre dans le four pr6sente 
certains avantages. 

La regulation de I'alimentation en eau autorise la fourniture d'une 
quantity d'eau qui peut etre dosee. II est ainsi possible d'6viter que la quantite 
d'eau contenue dans un element d'evaporation par chauffage du gen6rateur ne 
soit trop importante. 

La detection de I'instant 0C1 une alimentation en eau de l'6iement 
d'evaporation doit etre d§clench§e pose un probieme technique particulier, car 
cette detection doit etre faite de manure simple, fiable et & un coOt adapte a 
des produits de grande consommation. 

II est connu par EP-0673615-B1 un appareil de cuisson & la 
vapeur dans lequel I'alimentation en eau est commandee a partir d'une mesure 
de temperature a Pinterieur d'une enceinte de cuisson de Pappareil. 

L'epuisement de I'eau dans I'appareil produit une diminution de la 
quantity de vapeur dans Penceinte. La diminution de la quantite de vapeur 
conduit & une baisse de la temperature qui est d6tect6e par un capteur de 
temperature present dans Penceinte. La detection de la baisse de temperature 
dans Penceinte est utilisee pour commander une alimentation en eau. 

La solution propos6e par EP-0673615-Bt, bien que simple et 
economique, ne donne cependant pas entire satisfaction en ce qui concerne 
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le temps de detection et TindSpendance de la detection relativement £ des 

6v§nements autres que celui de l'6puisement d'eau. 

Dans I'appareil selon EP-0673615-B1, le temps de mesure est 

relativement long, car il est lie a la constante thermique de I'enceinte, qui peut 
5 §tre 6lev6e, et a la n6cessite d'avoir une baisse significative de la temperature 

pour que la detection soit fiable. Concernant I'ind6pendance de la detection, 

une baisse de la temperature dans I'enceinte peut etre provoquee par un 

evenement autre que Tev^nement « epuisement d'eau », par exemple, par une 

ouverture intempestive de la porte de I'enceinte par I'utilisateur. Des moyens 
10 suppiementaires, incluant une logique de discrimination, doivent done etre 

prevus pour 6viter un eventuel d6clenchement d'une alimentation en eau lors 

d'une ouverture de la porte. 

II est done souhaitable de fournir un proc6d6 de cuisson d la 

vapeur garantissant une meilleure detection d'un epuisement d'eau dans le 
15 g6nerateur de vapeur, et cela avec des moyens techniques simples et peu 

coQteux. 

Le proc6de de cuisson a la vapeur selon I'invention est mis en 
ceuvre dans un four de cuisson 6quip6 d f un g§n6rateur de vapeur, le 
generateur de vapeur ayant une cuvette d'evaporation d*eau et un bloc 
20 chauffant en contact thermique avec la cuvette d'evaporation d'eau. Le proc6d6 
comprend une phase de cuisson pendant laquelle est effectu6e une regulation 
d'une alimentation en eau de la cuvette d'evaporation d'eau, et est caracterise 
en ce que la regulation d'alimentation en eau comprend les etapes consistant 

a: 

25 detecter une hausse d'une temperature dans le bloc chauffant, et 

declencher une alimentation en eau de la cuvette d'evaporation 

d'eau lorsque ladite hausse est detect6e. 

Selon une autre caracteristique, dans l'6tape de detection de 
hausse de temperature, afin de declencher ('alimentation en eau, il est detecte 
30 : une hausse de temperature correspondent & une evaporation d'une quantite 
d'eau pr6d6termin§e contenue dans la cuvette d'evaporation d'eau. 
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II est ainsi possible cTassurer une detection rapide et 
independante d'un epuisement d'eau dans la cuvette ^evaporation. 

Afin de demarrer une generation de vapeur d6s la mise sous 
tension du g6n6rateur de vapeur, le proc6de selon I'invention peut comprendre 
5 6galement une 6tape consistant £ effectuer une premiere alimentation en eau 
de la cuvette d'evaporation d'eau au d6but de la phase de cuisson. 

Selon une autre caracteristique pref6r6e, la hausse de 
temperature est detectee lorsque la temperature dans le bloc chauffant 
depasse une premiere temperature de seuil pr6d6termin£e. 
10 Plus pr6cis6ment t la premiere temperature de seuil est de 

preference sensiblement superieure a une temperature de stabilisation dans le 
bloc chauffant. La temperature de stabilisation est atteinte lorsque la cuvette 
d'evaporation d'eau contient de I'eau et que le bloc chauffant chauffe 
effectivement la cuvette d'evaporation d'eau. 
15 Par exemple, dans un mode de realisation prefer, la premiere 

temperature de seuil est comprise entre 110°C et 130°C environ et la 
temperature de stabilisation est comprise entre 100°C et 120°C environ. 

Afin d'avoir une detection sQre, le procede selon Tinvention pr6voit 
de preference un ecart de temperature relativement eieve entre la temperature 
20 de stabilisation et la premiere temperature de seuil. 

Selon une autre caracteristique, I'alimentation en eau est 
effectu6e de preference par gravite, en ouvrant un circuit d'alimentation en eau 
pendant une dur6e predeterminee. 

Selon encore une autre caracteristique du proc6d6 selon 
25 I'invention, il est possible de decider une d6sactivation de securite du bloc 
chauffant sur la base d'un depassement de la premiere temperature de seuil 
et/ou d'un depassement d'une temperature de seuil de s6curit6 dans le bloc 
chauffant. Une double securite est ainsi assur6e pour eviter un 
sur6chauffement du bloc chauffant. 
30 De maniere avantageuse, le proc6de selon I'invention comprendi 

de preference, dans une phase d'6vacuation: de vapeur,. une etape consistant 
a maintenir un chauffage de la cuvette d'evaporation d'eau jusqu'a fa detection 
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d'une hausse de temperature indiquant qu'une quantity d'eau restante dans la 
cuvette d'evaporation d'eau est totalement 6vapor6e. L'eau restant en fin de 
cuisson dans le g6n6rateur de vapeur est ainsi eiirninee. 

La presente invention a egalement pour objet de fournir un 
5 g6n6rateur de vapeur dans lequel les inconv§nients de la technique 
anterieure mentionn6s ci-dessous sont resolus. 

Le generateur de vapeur selon I'invention, notamment pour four 
de cuisson, comprend une cuvette d'evaporation d'eau, un bloc chauffant en 
contact thermique avec la cuvette d'evaporation d'eau et des moyens pour 

10 rSguler une alimentation en eau de la coupelle d'evaporation d'eau, et est 
caracterise en ce que les moyens de regulation d'alimentation en eau 
comprennent des moyens pour detecter une hausse d'une temperature dans 
le bloc chauffant, et des moyens pour commander une alimentation en eau de 
la cuvette d'evaporation d'eau lorsque la hausse est detectee. 

15 De preference, les moyens de detection de hausse de 

temperature comprennent des moyens pour indiquer un depassement d'une 
premiere temperature de seuil dans le bloc chauffant. 

Selon une autre caracteristique, le generateur de vapeur selon 
Tinvention comprend egalement des moyens pour indiquer un d6passement 

20 d'une seconde temperature de seuil dans le bloc chauffant. 

De manidre avantageuse, les moyens dedication de 
depassement d'une premiere temperature de seuil et les moyens dedication 
de depassement d'une seconde temperature de seuil comprennent 
respectivement un capteur de temperature et un limiteur de temperature. 

25 Dans le generateur de vapeur selon I'invention, le capteur de 

temperature est particulierement d6di6 a la detection d'un epuisement d'eau, 
mais il peut egalement etre employe pour une desactivation de s6curite du bloc 
chauffant. Le limiteur de temperature est particulierement dedie a la 
desactivation de s6curit6 du bloc chauffant. 

30 De preference, les moyens de commande d'alimentation en eau 

comprennent un circuit de commande et une eiectrovanne. Le circuit de 
commande commande une ouverture de l'6lectrovanne pendant une duree 
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pr^dSterrninee, lorsqu'il re?oit en provenance des moyens de detection de 
hausse de temperature une information indiquant une detection de la hausse 
de temperature. 

Selon une forme de realisation particulierement prefer du 
5 g6n6rateur de vapeur selon Tinvention, la cuvette d'6vaporation d'eau et le bloc 
chauffant sont formes en une seule piece d partir d'un bloc de mat6riau ayant 
une bonne conductibilite thermique, la cuvette d'evaporation d'eau et le bloc 
chauffant etant formes respectivement dans des parties superieure et inferieure 
du bloc de materiau. 

10 Dans la forme de realisation ci-dessus, le bloc chauffant est 

6quipe de preference d'une resistance chauffante montee par sertissage sur la 
partie inferieure du bloc de materiau. Avantageusement, le capteur de 
temperature et le limiteur de temperature sont 6galement montes sur la partie 
inferieure du bloc de materiau, en contact thermique avec le bloc de materiau. 

15 Le bloc de materiau est par exemple un bloc d'aluminium. 

Un autre objet de la presente invention est de fournir un four de 
cuisson £ la vapeur pour la mise en ceuvre du proc6de de cuisson a la vapeur 
selon Tinvention. 

Encore un autre objet de la pr6sente invention est de fournir un 
20 four de cuisson a la vapeur dans lequel est integre un gen6rateur de vapeur 
selon Tinvention. 

Selon une forme de realisation pr6f6r6e, le four de cuisson £ la 
vapeur selon Tinvention comprend une sonde de temperature pour mesurer 
une temperature d'enceinte a Tinterieur d'une enceinte du four, et un circuit de 
25 commande pour r6guler la temperature d'enceinte en commandant le bloc 
chauffant en fonction d'une information fournie par la sonde de temperature et 
d'une temperature de consigne. 

La regulation de la temperature a Tinterieur de Tenceinte de 
cuisson du four autorise une cuisson de meilleure qualite. 
30 - D'autres caracteristiques et avantages de la pr6sente invention 

apparaitront a> la lecture de la description suivante de plusieurs modes et 
formes de realisation pr6fer6s du proc6de, du g6n6rateur de vapeur el dufour 
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de cuisson a la vapeur selon I'invention, en liaison aux dessins annexes, dans 
lesquels : 

la Fig.1 montre, de manure simplifi6e, une forme de realisation 
pref6r£e du four de cuisson a la vapeur selon I'invention ; et 
5 la Fig.2 montre deux courbes devolution de la temperature dans 

une enceinte de cuisson et dans un bloc chauffant du four de la Fig.1, 
respectivement. 

En r6f6rence £ la Fig.1 , un four de cuisson a la vapeur 1 selon la 
presente invention comprend essentiellement un generateur de vapeur 2, une 
10 enceinte de cuisson 3 et un circuit de commande de four 4. 

Le generateur de vapeur 2 comporte essentiellement un bloc de 
generation de vapeur 20, un dispositif d'alimentation en eau comprenant des 
elements 21, 22 et 23, et un circuit de commande d'alimentation en eau 40 

inclus dans le circuit 4. 
15 Le bloc de generation de vapeur 20 est realise 3 parfir de 

materiaux assurant une bonne conductibilit§ thermique, par exemple, 
Taluminium. 

Dans cette forme de realisation pref6ree, le bloc de generation de 
vapeur 20 comprend, en une seule piece en aluminium, une partie superieure 
20 formant une cuvette ^evaporation d'eau 201 et une partie inf6rieure formant un 

* 

bloc chauffant 200. 

En variante, la cuvette ^evaporation d'eau 201 et le bloc 
chauffant 200 peuvent etre realises sous la forme de deux pieces distinctes 
assembles Tune & Pautre. 
25 Le bloc chauffant 200 est 6quip6 d'une resistance chauffante 202, 

d'un capteur de temperature 203 et d'un limiteur de temperature 204. Ces 
elements 202, 203 et 204 peuvent etre montes a differents emplacements dans 

le bloc chauffant 200. 

De preference, la resistance chauffante 202 est sertie sur le bloc 
30 chauffant 200 de maniere £ obtenir un contact thermique de bonne qualite. 

Le capteur de temperature 203,. en association avec un circuit 
eiectronique & seuit (non, represente) inclus par exemple dans le circuit de 
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commande de four 4, a pour fonction d'indiquer un d§passement d'une 
premiere temperature de seuil T1 dans le bloc chauffant 200. Le limiteur 204 a 
pour fonction d'indiquer un depassement d'une seconde temperature de seuil 
T2 dans le bloc chauffant 200. Le limiteur 204 est ici un limiteur de temperature 
5 de type interrupteur, ayant un 6tat ferm6 et un 6tat ouvert, par exemple, un 
interrupteur de type bilame. Lorsque la temperature de seuil de s6curite T2 est 
d6pass6e dans le bloc chauffant 200, le limiteur 204 change d'etat en 
commutant par exemple & P6tat ouvert. La temperature T2 est une temperature 
de seuil de s6curit6 sup6rieure & la temperature T1. 
10 Dans cette forme de realisation preferee, la temperature de seuil 

T1 est typiquement de 120°C. De maniere plus g6nerale, dans d'autres formes 
de realisation, la temperature de seuil T1 peut etre comprise entre 110°C et 
130°C environ. 

Conformement a I'invention, la temperature de seuil T1 est utilis£e 
15 pour commander I'alimentation en eau du g6nerateur de vapeur 2. Cet aspect 
de I'invention est d6crit dans la suite de maniere plus detainee. 

En variante, un capteur de temperature, en association avec un 
circuit electronique a seuil, peut egalement etre utilise pour le limiteur 204. 

Le dispositif d'alimentation en eau est de type £ alimentation par 
20 gravite et comprend, comme indique ci-dessus, les elements 21, 22 et 23. 

Ueiement 21 est un reservoir d'eau, reiement 22 est une pipette 
d'alimentation en eau, et reiement 23 est une electrovanne. 

La pipette d'alimentation en eau 22 comprend une premiere 
extremite qui est localisee au niveau du centre de la cuvette 201. Une seconde 
25 extremite de la pipette d'alimentation en eau 22 est raccordee au reservoir 21 d 
travers I'eiectrovanne 23 et un tuyau de raccordement, afm de former un circuit 

d'alimentation en eau. 

Dans le four 1, le reservoir 21 est dispose de telle maniere que le 
niveau d'eau du reservoir 21 est plus 6leve que celui de la pipette 
30 d'alimentation en eau 22. Une circulation de Teau par gravite entre le reservoir 
21 et la cuvette 201 est ainsi obtenue. 
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La circulation de I'eau entre le reservoir 21 et la cuvette 201, & 
travers la pipette 22, est commandee par Telectrovanne 23. L'electrovanne 23 
est actionn6e par le circuit de commande d'alimentation en eau 40. 

Comme montr6 a la Fig.1, le circuit de commande d'alimentation 
en eau 40 est de preference integre dans le circuit de commande de four 4. 

Le circuit de commande d'alimentation en eau 40 actionne 
l'electrovanne 23 en fonction notamment de I'information d6livr6e par le capteur 
203. Un signal de commande d'ouverture/fermeture est fourni a cette fin £ 
l'electrovanne 23 par le circuit de commande d'alimentation en eau 40. 

L'enceinte de cuisson 3 est 6quip6e notamment d'une sonde de 
temperature 30 et d'un activateur thermique 31. De preference, l'enceinte de 
cuisson 3 est egalement 6quip6e d'une nappe chauffante et d'une turbine de 
ventilation/refroidissement (non representees). 

La sonde de temperature 30 fournit au circuit de commande de 
four 4 une mesure d'une temperature TR a I'interieur de l'enceinte de cuisson 
3. 

De manure classique, I'activateur thermique 31 est alimente par 
le circuit de commande de four 4 et actionne en ouverture/fermeture un clapet 
d'evacuation de vapeur (non represente). 

Le circuit de commande de four 4 est par exemple construit 
autour d'un micro-contrdleur ou d'un microprocesseur. Outre le circuit de 
commande d'alimentation en eau 40, le circuit de commande de four 4 
comprend notamment un circuit de commande de resistance chauffante 41 et 
differents circuits logiques de commande et de securite (non representes). 

Le circuit de commande de resistance chauffante 41 realise une 
boucle de regulation de la temperature TR a I'interieur de l'enceinte 3. 

Selon cette forme de realisation preferee, la temperature TR a 
I'interieur de l'enceinte 3 est regulee a une temperature de consigne TC 
d'environ 100°C. 

De preference, la regulation de la temperature TR est de type 
tout-ou-rien. Une sortie de puissance du circuit de commande de resistance 
chauffante 41 est reliee a la resistance chauffante 202 et est active Forsque la 
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temperature TR est inf6rieure & la temperature de consigne TC. L'alimentation 
de la resistance chauffante 202 est coupee lorsque la temperature TR devient 

* 

sup6rieure £ la temperature de consigne TC. 

Le fonctionnement du circuit de commande de four 4, et plus 
5 particulferement celui du circuit de commande d'alimentation en eau 40, sont 
maintenant decrits avec plus de details en reference 6galement a la Fig.2. 

A la Fig.2, une courbe CR montre une evolution de la temperature 
TR & I f int6rieur de Penceinte 3 et une courbe CB montre une evolution d'une 
temperature TB au niveau du capteur 203 dans le bloc chauffant 200. 

10 Les courbes CR et CB sont montrees pendant une phase de 

cuisson CS et une phase d'6vaporation de vapeur EV d'un cycle de 
fonctionnement du four 1 . 

La phase de cuisson CS comprend une p6riode de montee en 
temperature P1 de Tenceinte 3. 

15 A un temps to correspondant au debut de la phase de cuisson 

CS, le circuit de commande d'alimentation en eau 40 commande une ouverture 
de reiectrovanne 23 pendant une dur6e DO. La dur6e DO est deterrninee de 
maniere a assurer un remplissage approprie de la cuvette 201. De plus, au 
temps tO, la resistance chauffante 202 est mise sous tension par le circuit de 

20 commande de resistance chauffante 41 . 

Comme cela apparaTt dans la courbe CR, la temperature TR a 
Tinterieur de I'enceinte 3 atteint la temperature de consigne TC = 100°C au 
terme de la periode de montee en temperature P1. La tres bonne conductibilite 
thermique du materiau constituant le bloc de generation de vapeur 20, ainsi 

25 que !e sertissage de la resistance chauffante 202 dans le bloc chauffant 200, 
autorisent une montee en temperature rapide. La temperature TR se stabilise 
ensuite a une valeur moyenne de 98°C environ, du fait de la regulation 
effectuee par le circuit 41. 

Dans la courbe CB, une periode de montee en temperature P2 du 

30 bloc chauffant 200 commence au temps tO et s'acheve lorsque la temperature 
TB atteint une temperature de stabilisation TO egale a 110°C environ dans 
cette forme de realisation preferee. De maniere plus gen6rale, dans d'autres 
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formes de realisation, la temperature de stabilisation TO peut prendre une 

valeur comprise entre 100°C et 120°C environ. La temperature TB se stabilise 

effectivement £ TO lorsque la resistance chauffante 202 est sous tension et que 

la cuvette 201 contient de I'eau. 
5 Apres la mise sous tension de la resistance chauffante 202 au 

temps to, I'enceinte se sature rapidement en vapeur du fait de ('evaporation de 

Peau contenue dans la cuvette 201. 

Pour un fonctionnement correct du g6n6rateur de vapeur 2 f la 

cuvette d'evaporation d'eau 201 doit de preference contenir de I'eau en 
10 permanence. II est done necessaire de detecter un epuisement d'une quantite 

d'eau predeterminee dans la cuvette 201 afin de commander une ouverture de 

reiectrovanne 23. 

Conformement £ I'invention, I'apparition dans la courbe CB d'une 

hausse rapide At de la temperature TB lors d'un epuisement d'eau dans la 
15 cuvette 201 est utilisee pour dedencher une alimentation en'eau de la cuvette 

201. 

La hausse de temperature At est d6tect6e par le capteur 203 
lorsque la temperature TB depasse la temperature de seuil T1 = 120°C 
correspondent au capteur 203. Consecutivement £ cette detection, le circuit de 

20 commande d'alimentation en e&u 40 actionne en ouverture reiectrovanne 23 
pendant la duree DO, ou une duree differente 6ventuellement plus adaptee, de 
maniere a remplir la cuvette 201 . 

L'alimentation en eau de la cuvette 201 provoque une baisse Bt 
de la temperature TB vers la temperature de stabilisation TO lorsque la 

25 resistance chauffante 202 est sous tension. Lorsque l'alimentation en tension 
de la resistance chauffante 201 est coupee par le circuit 41 , du fait par exemple 
de la regulation en tout-ou-rien de la temperature TR, la temperature TB d 
tendance d chuter vers la temperature de I'enceinte (TC = 100°C). 

On notera qu'un depassement persistant de T1 = 120° par la 

30 temperature TB, apres une commande de reteetrovanne 23, est une 
information d'anomalie qui peut Stre explore par te circuit de commande de 
four 4. Ainsi, cette information d'anomalie peut §tre utilisee par le circuit de 
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commande de resistance chauffante 41 pour une deactivation de securite, en 
coupant Palimentation de la resistance chauffante 202. 

Une s6curite supplemental est apportee par le limiteur 204 qui 
informe le circuit de commande de resistance chauffante 41 d'un depassement 
5 d'une temperature limite de security 6gale & T2. 

Pendant toute la phase de cuisson CS, la regulation de 
Palimentation en eau du gen£rateur de vapeur 2 est effectu6e de la manure qui 
vient d'etre decrite ci-dessus. 

La phase d'evacuation de vapeur EV a typiquement une dur£e de 
10 trois minutes et demarre £ la fin de la phase de cuisson CS. 

La phase d'evacuation de vapeur EV permet, avant Pouverture 
d'une porte de Penceinte 3, une evacuation de la vapeur et un s§chage des 
parois de Penceinte 3. 

Pendant la phase EV, la nappe chauffante et la turbine de 
1 5 ventilation / refroidissement (non representees) sont maintenues sous tension 
par le circuit de commande de four 4. Par contre, Pactivateur thermique 31 
autorisant Pouverture d'un clapet de Penceinte 3 est mis hors tension par le 
circuit de commande de four 4. 

Conformement £ Pinvention, il est possible pendant la phase EV 
20 d'assurer une evacuation totale par evaporation d'une quantite d'eau restante 
dans la cuvette 201 a la fin de la phase de cuisson CS. 

Afin d'6vacuer par evaporation la quantite d'eau restante, la 
resistance chauffante 202 est maintenue sous tension pendant la phase EV 
jusqu'a la detection d'une hausse Atr de la temperature TB. La hausse de 
25 temperature Atr est detectee par le capteur 203 de la m§me maniere qu'une 
hausse de temperature At pendant la phase de cuisson CS. 

La detection de la hausse de temperature Atr informe le circuit de 
commande de four 4 de Pevaporation totale de la quantite d'eau restante. 
Lorsque Atr est detectee, le circuit de commande de resistance chauffante 41 
30 commande la mise hors tension de fa resistance chauffante 202. 

De preference, une phase de s6chage (non representee), ayant 
typiquement une dur6e de trois minutes, suit lai phase d'evacuation de vapeur 
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EV et d6marre apres Touverture de la porte de I'enceinte 3. II est ainsi possible 
de s6cher parfaitement les parois de I'enceinte 3. 
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REVENDICATIONS 

1. Proced6 de cuisson a la vapeur dans un four de cuisson (1) 
6quip6 d'un generateur de vapeur (2, 4), ledit g6nerateur de vapeur (2, 4) ayant 
une cuvette d'evaporation d'eau (201) et un bloc chauffant (200) en contact 
thermique avec ladite cuvette d'evaporation d'eau (201), comprenant une 
phase de cuisson (CS) pendant laquelle est effectu6e une regulation d'une 
alimentation en eau de ladite cuvette d'evaporation d'eau (201), caracterise en 
ce que ladite regulation d'alimentation en eau comprend les etapes consistant 
a: 

detecter une hausse (At) d ! une temperature (TB) dans 
ledit bloc chauffant (200), et 

d6clencher une alimentation en eau de ladite cuvette 
d'evaporation d'eau (201) lorsque ladite hausse (At) est detectee. 

2. Procede de cuisson £ la vapeur selon la revendication 1, 
caracterise en ce que dans ladite etape de detection de hausse de 
temperature, afin de declencher ladite alimentation en eau, il est detecte une 
hausse de temperature (At) correspondant & une evaporation d'une quantite 
d'eau pr6determinee contenue dans la cuvette d'evaporation d'eau (201). 

3. Procede de cuisson a la vapeur selon la revendication 1 ou 2, 
caracterise en ce qu'il comprend egalement une etape consistant £ : 

effectuer une premiere alimentation en eau de ladite cuvette 
25 d'evaporation d'eau (201) au debut (tO) de ladite phase de cuisson (CS>. 

4. Procede de cuisson £ la vapeur selon Tune quelconque des 
revendications 1 a 3, caracterise en ce que ladite hausse (At) est detectee 
lorsque ladite temperature (TB) depasse une premiere temperature de seuil 

30 predeterminee (T1 >. 



10 



15 



20 
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5. Proc6d6 de cuisson & la vapeur selon la revendication 4, 
caracterise en ce que ladite premiere temperature de seuil (T1) est 
sensiblement sup6rieure d une temperature de stabilisation (TO) dans ledit bloc 
chauffant (200) atteinte lorsque ladite cuvette d'6vaporation d'eau (201) 

5 contient de I'eau et que ledit bloc chauffant (200) chauffe effectivement ladite 
cuvette d'6vaporation d'eau (201). 

6. Proc6d6 de cuisson a la vapeur selon la revendication 5, 
caracterise en ce que ladite premiere temperature de seuil (T1) est comprise 

10 entre 110°C et 130°C environ et/ou ladite temperature de stabilisation (TO) est 

* 

comprise entre 100°C et 120°C environ. 

7. Proc§de de cuisson & la vapeur selon Tune quelconque des 
revendications 4 & 6, caracterise en ce qu'une desactivation de s6curit6 dudit 

15 bloc chauffant (200) est d6cid6e sur la base d'uh depassement de ladite 
premiere temperature de seuil (T1) et/ou d'un depassement d'une temperature 
de seuil de securite (T2) dans ledit bloc chauffant(200). 

8. Proc6de de cuisson a la vapeur selon Tune quelconque des 
20 revendications 1 a 7, caracterise en ce qu'une dite alimentation en eau est 

effectu§e en ouvrant un circuit d'alimentation en eau (21, 22, 23) pendant une 
dur6e predetermin6e (DO). 

9. Procede de cuisson a la vapeur selon Tune quelconque des 
25 revendications 1 a 8, caracterise en ce qu'une dite alimentation en eau est 

effectuee par gravite. 

10. Proc6d6 de cuisson e la vapeur selon Tune quelconque des 
revendications 1 a 9, caracterise en ce qu'il comprend egalement, dans une 

30 phase d'6vacuation de vapeur (EV), une etape consistant a : 

maintenir un* chauffage de ladite cuvette ^evaporation d'eau 
(201) jusqu'd fa detection dime dife hausse (Atr) indiquant qu'une quantite 
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d'eau restante dans ladite cuvette d'evaporation d'eau (201) est totalement 
evaporee. 

11. G§n6rateur de vapeur notamment pour four de cuisson, 
5 comprenant une cuvette d'6vaporation d'eau (201), un bloc chauffant (200) en 

contact thermique avec ladite cuvette d'evaporation d'eau (201) et des moyens 
pour reguler une alimentation en eau de ladite coupelle d'evaporation d'eau 
(201), caracterise en ce que lesdits moyens de regulation d'alimentation en eau 
comprennent : 

10 des moyens pour detecter (203) une hausse (At) d'une 

temperature (TB) dans ledit bloc chauffant (200), et 

des moyens pour commander (40, 23) une alimentation en 
eau de ladite cuvette d'evaporation d'eau (201) lorsque ladite hausse (At) est 
detectee. 

15 

12. G6n6rateur de vapeur selon la revendication 11, caracterise 
en ce que lesdits moyens de detection de hausse de temperature comprennent 
des moyens (203) pour indiquer un depassement d'une premiere temperature 
de seuil (T1 ) dans ledit bloc chauffant (200). 

20 

13. G6n§rateur de vapeur selon la revendication 11 ou 12, 
caracterise en ce qu'il comprend egalement des moyens (204) pour indiquer un 
depassement d'une seconde temperature de seuil (T2) dans ledit bloc 
chauffant (200). 

25 

14. G6n6rateur de vapeur selon les revendications 12 et 13, 
caracterise en ce que lesdits moyens d'indication de depassement d'une 
premiere temperature de seuil (T1) et moyens d'indication de depassement 
d'une seconde temperature de seuif (T2) comprennent respectivement un 

30 eapteur de temperature (203) et un limiteur de temperature (204). 
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15. Gen6rateur de vapeur selon Tune quelconque des 
revendications 11 d 14, caract6ris6 en ce que lesdits moyens de commande 
d'alimentation en eau comprennent un circuit de commande (40) et une 
eiectrovanne (23), ledit circuit de commande (40) commandant une ouverture 

5 de ladite eiectrovanne (23) pendant une dur6e pr§d6termin6e (DO) lorsqu'il 
regoit en provenance desdits moyens de detection de hausse de temperature 

(203) une information indiquant une detection de ladite hausse (At). 

16. G6n6rateur de vapeur selon la revendication 14, caracteris§ 
10 en ce que ledit capteur de temperature (203) et ledit limiteur de temperature 

(204) sont months sur ladite partie inferieure dudit bloc de materiau en contact 
thermique avec ledit bloc de materiau. 

17. Four de cuisson & la vapeur, caracteris§ en ce qull met en 
15 oeuvre un proced6 de cuisson £ la vapeur selon Tune quelconque des 

revendications 1 a 10. 

18. Four de cuisson £ la vapeur, caract6rise en ce qu'il comprend 
un gSnerateur de vapeur (2, 4) selon Tune quelconque des revendications 1 1 £ 

20 16. 

19. Four de cuisson & la vapeur selon la revendication 17 ou 18, 
caracteris6 en ce qu'il comprend : 

une sonde de temperature (30) pour mesurer une temperature 
25 d'enceinte (TR) a I'interieur d'une enceinte (3) du four (1), et 

un circuit de commande (4, 41) pour r6guler ladite temperature 
d'enceinte (TR) en commandant ledit bloc chauffant (200) en fonction d'une 
information fournie par ladite sonde de temperature (30) et d'une temperature 
de consigne (CS). 
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